Benvenuti - Herzlich willkommen - Welcome

orggelen kommt vom Lateinischen, dem Begriff "Torggl - Traubenpresse".

So wurden in vergangenen Zeiten viele Arbeiter beim Traubenpressen Per i nostri ospiti

bendotigt. Nach der Arbeit safs man gesellig zusammen, man trank und af3, italiani ci
was die traditionelle Bauernkost bot. So verkostete man damals wie heute in der prendiamo
Torggelezeit die verschiedenen Stufen des neuen Weines (Traubensaft, Suser, I'impegno di
neuer Wein, und gereiften Wein). Dazu afs man die alte Bauernkost. Davon bieten tradurre il menu e
wir lhnen heute gerostete Kosten (Kastanien), Speck, Kase, Kaminwurzen oder di consigliarvi al
gekochte Hauswiirste, Geselchtes (Gerauchertes) und Gekochtes, Gesurtes meglio

(Gepokeltes) mit Sauerkraut und hausgemachten Knodeln. Siissspeisen wie
Krapfen oder Apfelgerichte sind beim Torggelen sehr beliebt. Zum Abschlufd und
zur Verdauung ist ein Schnaps die beste Medizin.
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WelBer Hausweln 290 5,80 11,60
Traubenmost (rot - aikohoitre) 2,60 4,90 Roter Hausweln, Eigenbau 2,90 5,80 11,60
Apfelsaft naturtriib 2,50 4,90 Roter Torggitropfen, Kellerel Kalterm 2,90 5,80 11,60
Suser (Sturm) neverwein 2,90 5,80 Lagrein (dunkel, volimundig) 3,50 6,90 13,80
(rot-fruchtig-spritzig-leicht alkoholhaltlg) Goldmuskateller (sehr siif ) 3,90 7,90 15,60

91
7/10 Flasche offen serviert 5) !m

Chardonnay (zart, fruchtig, Apfelnoten) K. Kaltern 19,10 13,40 7,10 3,40
Sauvignon (aromatisch, grasig, Brennessel) K. Bozen 20,70 1450 7,60 3,60
Gewilirztraminer ,,Selida“ (Rosennoten, aromatisch) K. Tramin 23,20 16,30 8,60 4,10
Rosé ,,T“ Cuvée ( Lagrein Merlot u Pinot Nero) K. Tramin 16,30 11,50 6,00 2,90
Kalterersee ,Leuchtenberg® ciassico superiore K. Kaltern 20,00 14,00 7,40 3,50
Lagrein Baron Carl Eyrl (Beeren, voli) K. Bozen 24,60 17,30 9,10 4,30
| Rosenmuskateller (ieblich, rot) K.Kalten 20,00 14,00 7,40 3,50

—n Weitere Weine finden Sie auf Scite 6

Sidtiroler D.0.C. Weine aus der é g)
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Biere Erfrischungs e
. gro ein
,FORST“ vom Fass grof8 4,00 o401 Getra nke 04L) (0,21)
»FORST“ vom Fass klein i 2,10 o201 Apfelsaftschorle 3,50 1,80
Weissbier ,weihenstephan” NATURTRUB 4,70 o501 Traubensaftschorle 3,80 1,90
Weissbier ,Franziskaner’ NATURTRUB 4,70 o501 Holunderschorle 3,50 1,80
Weissbier ,Franziskaner’ KRISTALL 4,70 o501 Johannisbeerschorle 3,80 1,90
Weissbier ,Franziskanerr DUNKEL 4,80 o501 Limo, Spezi, Radler 3,80 2,00
Weissbier ,Franziskaner” ALKOHOLFREI 4,70 o501 Coca Cola, Fanta 3,80 2,00
Bier alkoholfrei ,Claustaler” 2,90 o33L Coca Colaiightoderzero 0,33 L 3,00
Ape ritivo Mineralwasser o rossmins
Spl‘itz ﬂperol (Veneziano) 3,80 m_lt oder ohne Kohlensiure e
H“go (Prosecco mit Holunder) 3,80 . ES IST NICHT MOGLICH
ProSecco boca vaLbo oro- 3,50 0,5 Liter 2,20¢ \ ebae e

Fragnlino (Erdbeertraubensekt) 3,00 1’0 Liter 4’00 €
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Jausen - Brotzeitteller

Brettlja USE€ Schinkenspeck, Beinschinken, Kaminwurz, Bergkase wiirzig u. mild, Salami, 12,90
Meerrettich, Butter (garniert)

Réucherplatte Schinkenspeck, Beinschinken, Kaminwurz, gerauchertes Rindfleisch, 12,90
Meerrettich, Butter (garniert)

Gemischte Aufschnittplatte mit Ei, sutter (gamiert) 12,90
Sudtiroler Schinkenspeck am stiick oder fein geschnitten (garniert) 10,90
Hausschinken (Beinschinken gekocht) mit Meerrettich, Butter (garniert) 10,90
1 Paar Kaminwurzen mit Gurke 6,50

1 Portion Kase mit Butter (1 Sorte 6,00) (2 Sorten 7,80) (3 Sorten 9,50) (4 Sorten 11,20)

Gemischte Kaseplatte (5 sorten gemischt) mit Feigensenf, Butter (garniert) 12,90
Siidtiroler Bergkase wiirzig
Sudtiroler Bergkase mild
Gorgonzola (sahnig cremig mild)
Taleggio (Weichkase mit Rotschmiere)
Trentingrana (wiirziger Hartkase aus dem Trentino)
Emmentaler geschnitten oder am Stiick
Edamer
Brie

HAUSPLATTE Fischerkeller (fur 2 Personen) 32,00

Schinkenspeck, Beinschinken, Kaminwurz, gerauchertes Rindfleisch, Salami, Schinkenwurst,
Gorgonzola, Bergkase mild und wiirzig, Taleggio, Tomate, Butter, Ei, Meerrettich (garniert)

Salate
Waurstsalat (Schinkenwurst mit Zwiebel, Essig u. O1) 6,90
Waurstsalat mit Emmentaler (zwiebel, Essig u. 01) 7,90
Krautsalat mit gerostetem Speck (speckkrautsalat) 3,90
Rettich weif3 fein geschnitten 3,90
Tomatensalat mit Zwiebel 4,50
Bohnensalat weifs mit Zwiebel 3,50
Rettich weifd + Tomatensalat mit zwiebel 4,90
Gemischter Beilagen Salat 5,50

Mozzarella 125 g. (Caprese) mit Tomaten u. Basilikum 7,50
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v Hausgemachte Suppen - y
( Kurbissu PPE (leicht und sahnefrei) als Vorspeise klein 4,00 € 6,50 y
Gerstsuppe mit gerauchertem Haxenfleisch  als Vorspeise klein 4,30 € 6,90
( Gulaschsuppe als Vorspeise klein 4,90 € 7,90 )
( )
Torggele-Gerichte
{ Ahrntaler Schlutzkrapfen mit Parmesan und nussbrauner Butter 8,90 Y

(Siidtiroler Teigtaschen gefiillt mit Spinat und Quark, hergestellt von ,,Ahrntaler Schlutzkrapfen“) a's Vorspeise (klein): 6,90

I~
&

Knodeltris hausgemacht (1Speck, 1Kase, u. 1Spinat -Knédel) Parmesan u. Butter 10,80

Surflelsch gekocht mit Sauerkraut 12,90

(gepokelter Schweineschopf gerauchert u. gekocht ) mit Senf, Meerrettich u. Brot

Geselchte Rippelen gekocht mit Sauerkraut, 13,90

Senf, Meerrettich u. Brot

1 Hauswurst oder Blutwurst oder 1 Paar Meraner Wiirstel 8,50
oder Leberwurst mit Sauerkraut, senf u. Brot

der Torggeleteller 17,50

Surfleisch, Rippelen, Speckknédel, Sauerkraut, Senf, Meerrettich u. Brot

www.fischerkeller.it <<}
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2er Torggeleplatte 34,50

Surfleisch, Rippelen, Speckknédel, Sauerkraut, Hauswurst (0der Blutwurst),
Senf, Meerrettich u. Brot

4er Torggeleplatte 68,00

Surfleisch, Rippelen, Speckknodel, Sauerkraut, Hauswurst und (Blutwurst oder
Meraner Wiirstel, Senf, Meerrettich u. Brot

Gulasch mit 2 Knodel (vom Rinds-Schulterscherzl) nach Art des Chefkoches 13,90
Rindfleisch sauer, lauwarm, mit Zwiebel u. Brot 10,90
Kalbskopf sauer, (lauwarme Siilze) mit Zwiebel u. weien Bohnen u. Brot 10,90

Port. Kartoffel-Speck-Rosti oder Port. gekochtes Sauerkraut 3,90

1 hausgemachter Knodel als Zulage Speck, Kase, Spinat, Pfifferling 2,90
oder Semmelknédel (ohne Parmes. u Butter)




¢ S )
v Was es sonst noch gibt . . . Y
4 2 Pfifferlings-Knodel (hausg.) mit Speck- Krautsalat é% € 10,80 .
¢ Fleisch vom Girill . . . )
B e e e e 790§
( Schweinerollbraten mit Kartoffel-Speck-Rosti €12,90 y
(Porchetta in Scheiben gegrillt), (dazu Senf und Meerrettich)
( Entrecote (ca. 3008, aus dem Zwischenrippenstiick vom Rind) € 18,90 ),

in der Gufieisenpfanne frisch zubereitet, mit Kartoffel-Speck-Rosti u. Krauterbutter

Spareribs vom Jung-Schwein,
ca. 450g, mit Kartoffel-Speck-Rosti
u. hausgemachter Steaksofde

€ 14,90
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Gerostete Kastanien 1 Portion (15bis20st) 4,90

Bitte beachten Sie, dass Kastanien nur auf3erhalb der
Stofd3zeiten frisch gerdostet werden kénnen.
Informieren Sie sich bitte so friih wie moglich. Vielen Dank!

Zwel Erdbeer Knodel oder zwei Zwetschgen Knodel (hausgemacht) 8,50
in ZImt - Zucker - Butter - Brésel und 1. Kugel Vanllleels

(Da die Knédel frisch zubereitet werden, sollten bei der Bestellung mind. 25 Minuten mitberechnet werden.)

Mohnkrapfen gebacken nach Ultentaler Art (3 Stiick) LT 5,40
Apfelkiichlein in Zimtzucker mit Vanilleels - 6,90
HeifSe Liebe (2 Kugeln Vanilleeis mit heifden Himbeeren) 4,60

Zwel Kugeln Vanilleels mit Elerlikor (Bombardino Roner) 4,90




Grappa, Kiar Schnapse u. Briande

Bauerngrappa Saltnerhof Kaltern 47° 2,80

. i J Williams (psenner) mit Birne 3.50
Grappa Selezione milder Cuvée 43° 3,50 Williams (psenner) (ohne Birne) 3’00
Chardonnay Grappa 43° 3,80 Marillenbrand (pircher) 3:00
Sauvignon Grappa 43° 3,80 Waldler Himbeere (Unterthurner) 3 o9
Gewurztraminer Grappa 43° 3,80 Obstler (psenner) 2,80
Blauburgunder Grappa 43° 3,80 Vogelbeergeist (psenner) 3,00
Lagrein Grappa 43° 3,80 Zwetschgenbrand 3,00
Cabernet Grappa 43° 3,80
Serenade Grappa feine Raritit 45°aus 4,20 Li kare
Goldmuskateller Trockenbeerauslese Trester stammend
vom Dessertwein ,,Serenade” der Kellerei Kaltern, Apfellik6r 2,50
welcher mehrfach ausgezeichnet wurde. Saure Marille 250
Nusslikor 2,50
. Schokoladen - Williams 3,00
Grappa, Barrique Honig - Williams 3,00
Grappa Barrique ,Psenner 43° 3,50
Grappa St. Magdalener ,psenner 41° 4,20 . .
Grappa Stravecchia le dic‘otto lune 4,20 DlgeStlve
»~Marzardo“ in 4 verschiedenen Holzfassern gereift 41° Montenegro 3,30
- Grappa Affinata Chardonnay GIrae 5,50 Ramazzotti 3,30 -
'g Grappa Affinata Gewiirztraminer cirae 5,50 Averna 3,30 'g
3 Grappa Affinata Amarone GIRAE 5,50 Vecchio Amaro del Capo 3,30 >
~ Grappa RISERVA 10 Jahre Ciliego Affina 8,50 Cynar 3,30 X
3 »Marzardo“ in Kirschholzfassern gereift, 43°rund und Fernet Branca oder Menta 3,30 3
= delikat im Geruch und im Geschmack. Weiches, .légermeister 3.30 =
g feines und elegantes Bouque . . ! g
= Sambuca Molinari 3,30 =
;‘ . Killepitsch 3,30 ;
5 Ansatzschnapse 5
Hausgemacht Verschiedenes
Heidelbeerlikor aus frischen Heidelbeeren 2,80 Jack Daniels g’:g
Limoncello (zitronenlikor) 2,80 Cognac I\_Ilartell Vs 3’50
Nusseler (aus griinen Walniissen mit Gewiirzen) 2,80 Vodka, Gin 4,80
Latschenkiefer (aus zapfen u. Nadeln der Kiefer) 3,00 Havana Club 7 Jahre ’
Scotch Whisky Ballantines 3,80
Vecchia Romagna 3,50
Alkoholische Mixgetranke Caffé
Jack Daniels Cola 7,00 E arre 1
Havana 7 Jahre Cola 7,00 Spresso r30
Havana 3 Jahre Cola 5,00 Espresso corretto Grappa 2,80
Bacardi Cola 5,00
Gin Tonic 5,00 1 Meter
Vodka Lemon 5,00 Schnaps, Grappa oder Likér
= 10 Schnapse + 1 Gratis
Prickelndes

Erdbeertraubensekt (Fragolino) 3,00

Glas Prosecco 3,30 Gratis IYVIan WiFi o
. o Netzwerk : FRITZIBOX Gastzugang o

Sprifz Aperol (veneziano) 3,80 Password: Fischerkeller Wi

Hugo (Prosecco mit Holunder) 3,80 spot
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